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Begriffs- und Symbolerklarung, Definitionen

Begriffserklarung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Gebrauchsanleitung:

WARNUNG

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem mittleren Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge haben
kann.

/\ VORSICHT

Dieser Signalbegriff bezeichnet eine Gefahr-
dung mit einem niedrigen Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine geringfu-
gige oder mafige Verletzung zur Folge haben
kann.

HINWEIS

Dieser Signalbegriff warnt vor mdéglichen
Sachschaden.

Symbolerklarung
Folgende Symbole finden Sie in dieser Ge-
brauchsanleitung bzw. auf dem Geréat:

Dieses Symbol verweist auf nutzliche
Zusatzinformationen.

é Vorsicht: Brandgefahr / brennbare
Materialien

»4 Sterne“-Symbol: Gefrierbereich mit
—18 °C oder kalter

Definitionen

.Lebensmittel“ bezeichnet Nahrungsmittel,
Zutaten und Getranke einschlielBlich Wein
sowie andere hauptsachlich fir den Verzehr
bestimmte Dinge, die einer Kihlung bei be-
stimmten Temperaturen bedurfen.

.Gefriergut” bezeichnet frische, zimmerwar-
me Lebensmittel, die méglichst schnell — am
besten ,schockartig” — bis in den Kern durch-
gefroren werden sollen.

JTiefkuhlkost“ bezeichnet Lebensmittel, die
bereits tiefgefroren sind und bei denen darauf
zu achten ist, die Kuhlkette nicht zu unterbre-
chen.



Sicherheit

Bestimmungsgemaler
Gebrauch

Das Geréat dient zum

— Kuhlen frischer Lebensmittel,

— Einlagern handelsublicher Tiefkuhlkost,

— TiefkUhlen frischer, zimmerwarmer Le-
bensmittel,

— Herstellen von Eiswdrfeln.

Das Gerat ist flr den Gebrauch im privaten

Haushalt konzipiert und nicht fir eine gewerb-

liche Nutzung oder Mehrfachnutzung ausge-

legt (z. B.: Verwendung durch mehrere Partei-

en in einem Mehrfamilienhaus).

Das Gerat ist nicht geeignet zur Aufbewah-
rung von Blutkonserven, medizinischen Pro-
dukten, Laborproben etc.

Es darf nur betrieben werden, wenn es ord-
nungsgemal in einem geeigneten Einbaumo-
bel eingebaut ist.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gera-
tes beschadigt wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Kihlgerat ist fur die Verwendung bei
Umgebungstemperaturen von +16 °C bis
+38 °C bestimmt.

Verwenden Sie das Gerat ausschlief3lich wie
in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben.
Jede andere Verwendung gilt als nicht be-
stimmungsgemald und kann zu Sachschaden
oder sogar zu Personenschaden fuhren. Der
Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Scha-
den, die durch nicht bestimmungsgemafien
Gebrauch entstanden sind.
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Sicherheitshinweise

In diesem Kapitel finden Sie allgemeine Si-
cherheitshinweise, die Sie zu Ihrem eigenen
Schutz und zum Schutz Dritter stets beachten
mussen. Beachten Sie auch die Warnhinwei-
se in den einzelnen Kapiteln zu Bedienung,
Inbetriebnahme etc.

Risiken fur Kinder und bestimmte
Personengruppen

A\ WARNUNG

Erstickungsgefahr fiir Kinder!

Kinder kdnnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile vom
Gerat abzuziehen und in den Mund
zu stecken.

m Bei der Entsorgung des Gerdtes dar-
auf achten, dass Kinder nicht im Ge-
rat ersticken konnen (z. B. Kiihl- und
Gefrierschubladen nicht herausneh-
men, Gerdtetlr/Deckel abschrauben).

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Kinder und bestimmte Personengrup-

pen unterliegen einem erhdhten Risiko,

sich beim Umgang mit dem Gerdt zu
verletzen.

m Dieses Gerat kann von Kindern ab
8 Jahren und daruber sowie von Per-
sonen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder beziiglich des



Sicherheit Seite DE-5

sicheren Gebrauchs des Gerdtes un- Ndhere Informationen hierzu finden
terwiesen wurden und die daraus re- Sie auf dem Typschild.
sultierenden Gefahren verstehen. m Die vollstandige Trennung vom

m Kinder von 3 bis 8 Jahre durfen das Stromnetz erfolgt bei diesem Gerdt
Kuhl-/Gefriergerdt be- und entladen. nur durch Ziehen des Netzsteckers

m Kinder durfen nicht mit dem Gerat aus der Steckdose. Gerdt daher nur
spielen. an eine gut zugdngliche Steckdo-

m Reinigung und Benutzer-Wartung se anschlieBen, damit es im Storfall
dirfen nicht von Kindern ohne Beauf- schnell vom Stromnetz getrennt wer-
sichtigung durchgefihrt werden. den kann.

m Falls der Netzstecker nach dem An-

Risiken im Umgang mit schluss nicht mehr zugdnglich ist,

elektrischen Haushaltsgeraten muss eine allpolige Trennvorrichtung

gemdB Uberspannungskategorie III
A\ WARNUNG in der Hausinstallation mit mindes-

Stromschlaggefahr! tens 3 mm Kontaktabstand vorge-

Das Beriithren unter Spannung stehen- schaltet sein; ziehen Sie gegebe-

der Teile kann zu schweren Verletzun- nenfalls eine Fachkraft zurate (siehe

gen oder zum Tod fiihren. ,Service” auf Seite DE-33).

m Gerat nur in Innenrdumen verwen- m Bei der Aufstellung des Gerdtes ist si-
den. Nicht in Feuchtrdumen oder im cherzustellen, dass die Netzanschluss-
Regen betreiben. leitung nicht eingeklemmt oder be-

m Gerdt nicht in Betrieb nehmen oder schadigt wird. Netzanschlussleitung
weiterbetreiben, wenn es nicht knicken und nicht tUber scharfe
— sichtbare Schaden aufweist, z. B. Kanten legen.

die Anschlussleitung defekt ist, m Ortsverdnderliche Mehrfachsteckdo-
— Rauch entwickelt oder verbrannt sen oder Netzteile nicht an der Ruck-
riecht, seite der Gerate platzieren.
— ungewohnte Gerdusche von sich m Netzanschlussleitung von offenem
gibt. Feuer und heifen Flachen fernhalten.
In einem solchen Fall Netzstecker aus m Immer am Netzstecker selbst, nicht
der Steckdose ziehen bzw. Sicherung am Kabel anfassen.
ausschalten/herausdrehen und unse- m Netzstecker niemals mit feuchten
ren Service kontaktieren (siehe ,Ser- Handen anfassen.
vice” auf Seite DE-33). m Netzanschlussleitung und -stecker nie

m Das Gerdt entspricht der Schutzklas- in Wasser oder andere Flussigkeiten
se I und darf nur an eine Steckdose tauchen.
mit ordnungsgemdB installiertem m Wenn die Netzanschlussleitung die-
Schutzleiter angeschlossen werden. ses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
Beim AnschlieBen darauf achten, durch den Hersteller oder seinen Kun-

dass die richtige Spannung anliegt. dendienst oder eine dhnlich qualifi-



zierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Wenn eigenstandige oder unsachge-
maBe Reparaturen am Gerdt vorge-
nommen werden, konnen Sach- und
Personenschaden entstehen und die
Haftungs- und Garantieanspriche
verfallen. Niemals versuchen, das Ge-
rat selbst zu reparieren.

m Eingriffe und Reparaturen am Ge-
rat durfen ausschlieBlich autorisierte
Fachkrafte vornehmen. Wenden Sie
sich im Bedarfsfall an unseren Service
(siehe ,Service“ auf Seite DE-33).

m Bei Reparaturen dirfen ausschliep-
lich Teile verwendet werden, die den
urspringlichen Geratedaten entspre-
chen.

m Im Fehlerfall sowie vor umfangrei-
chen Reinigungsarbeiten den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen bzw.
die Sicherung ausschalten/heraus-
drehen.

m Keine Gegenstande in oder durch die
Gehduseoffnungen stecken und si-
cherstellen, dass auch Kinder keine
Gegenstande einstecken konnen.

m Abdeckungen von der Innenraumbe-
leuchtung nicht entfernen. Nicht ver-
suchen, die Innenraumbeleuchtung
auszutauschen. Wenden Sie sich im
Bedarfsfall an unseren Service (siehe
,Service” auf Seite DE-33).

m Gerdt regelmdfig auf Schaden pri-
fen.
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Brandgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand, zu Verletzun-

gen und zu Sachschaden fuhren.

m Der Anschluss an eine Zeitschaltuhr
oder ein separates Fernwirksystem
zur Fernuiberwachung und -steuerung
ist unzulassig.

m Ortsveranderliche Mehrfachsteckdo-
sen oder Netzteile nicht an der Riick-
seite der Gerdte platzieren.

Risiken im Umgang mit
Kaltemitteln

A\ WARNUNG

Brand- und Explosionsgefahr!

Im Kaltemittelkreislauf Ihres Gerdtes

befindet sich das umweltfreundliche,

aber brennbare und als Gas-Luft-Ge-
misch  explosionsfdhige Kaltemittel

R600a (Isobutan).

m Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen mechanischen
Einrichtungen oder sonstigen Mittel
als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.

m Mechanische Eingriffe in das Kal-
tesystem sind nur autorisierten Fach-
kraften erlaubt.

m Den Kaltemittelkreislauf nicht be-
schadigen, z. B. durch Aufstechen
der Kaltemittelkanale des Verdamp-
fers mit scharfen Gegenstdanden, Ab-
knicken von Rohrleitungen oder Auf-
schneiden der Isolierung.

m Darauf achten, dass an einem Kihl-
gerdt bis zur fachgerechten Entsor-
gung keine Kuhlrippen oder Rohre be-
schadigt werden.



m Damit im Fall einer Leckage des Kal-
temittelkreislaufs kein zindfdhiges
Gas-Luft-Gemisch entstehen kann,
muss der Aufstellraum laut Norm
EN 378 eine Mindestgrofe von 1 m?
je 8 g Kaltemittel haben. Die Menge
des Kdltemittels in Ihrem Gerdt fin-
den Sie auf dem Typschild.

m Um Funkenbildung zu verhindern, bei
einem Gasleck nicht den Netzstecker
ziehen.

m Elektro-Altgerate an einer zugelasse-
nen Sammel- oder Ricknahmestelle
abgeben.

m Nur Originalzubehorteile verwenden.

Gesundheitsgefahr!

Herausspritzendes Kaltemittel kann zu

Augenschaden fuhren.

m Sollten Augen oder Schleimhaute mit
KdhImittel in Kontakt kommen, sofort
die Augen unter klarem Wasser spu-
len und einen Arzt rufen.

Kaltemitteldampfe konnen in hohen

Konzentrationen Schwindelgefiihl,

Kopfschmerzen, Ubelkeit oder Ersticken

verursachen.

m Kdltemitteldampfe nicht einatmen.

m Sollte Kaltemittel austreten, Raum
unverzuglich liften.

Risiken durch chemische Stoffe

/N VORSICHT

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit chemi-

schen Stoffen kann zu Explosionen fiih-

ren.

m In diesem Gerdt keine explosions-
fahigen Stoffe, wie zum Beispiel
Aerosolbehdlter mit brennbarem

Sicherheit Seite DE-7

Treibgas, lagern, da sie ziindfahige
Gas-Luft-Gemische bilden konnen.

m Zum Abtauen auf keinen Fall Abtau-
sprays verwenden. Sie konnen explo-
sive Gase bilden.

Brand- und Gesundheitsgefahr!

Die Warmeddmmung und der Innenbe-

halter sind kratz- und hitzeempfindlich

oder kdnnen schmelzen oder in Brand
geraten.

Kunststoffe, wie sie in der Warmedam-

mung verbaut sind, konnen, wenn sie

schmelzen oder in Brand geraten, gifti-
ge Dampfe freisetzen.

m Keine elektrischen Heizgerdate, Messer
oder Gerdte mit offener Flamme, z. B.
Kerzen, verwenden.

m Keine elektrischen Gerdte innerhalb
des Kuhlfachs betreiben, die nicht der
vom Hersteller empfohlenen Bauart
entsprechen.

m Gerdt von offenem Feuer und heif3en
Flachen fernhalten.

Risiken im Umgang mit Kahl-
Gefrier-Kombinationen

A\ WARNUNG

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fuhren.

m Beliftungsoffnungen im Gerdtege-
hause oder im Einbaugehduse nicht
verschlieBen.
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Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel konnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen.

m Wenn die Tir fur eine ldngere Zeit ge-
offnet wird, kann es zu einem erheb-
lichen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerates kommen.

m Die Flachen, die mit Lebensmitteln
und zugdnglichen Ablaufsystemen
in Bertihrung kommen kénnen, regel-
mapig reinigen.

m Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-
ten Behdltern im Kuhlschrank so auf-
bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht bertihrt oder auf diese tropft.

m Wenn das Kuhl-/Gefriergerdt langere
Zeit leer steht, das Gerdt ausschalten,
abtauen, reinigen und die Tir offen
lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn die Umgebungstempe-

ratur Uber langere Zeit den vorgeschrie-
benen Temperaturbereich (ber- oder
unterschreitet. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Gerateinneren

kommen.

m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,BestimmungsgemdBer Gebrauch®
auf Seite DE-4).
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Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kuhlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung!

m Stern-Einstufungen im Gefrierbereich
sowie die daraus resultierenden La-
gerzeiten fur Tiefkihlprodukte be-
achten.

m Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt (siehe ,Lagerzeit im Storfall”
auf dem Typschild des Gerdts). Bei
langerem Stromausfall oder einer
Storung am Gerat das eingelagerte
Gefriergut aus dem Gerdt nehmen
und in einem ausreichend kihlen
Raum oder einem anderen Kuhlgerat
einlagern.

m Nach einer Stérung Uberpriifen, ob
die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

m Zur Bereitung von Eiswirfeln nur
Trinkwasser verwenden.

Verletzungsgefahr durch Gefriergut!
UnsachgemdBer Umgang mit dem
Gerdt kann zu Verletzungen fuhren.
Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Tieftemperaturen.

m Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-



verletzungen fuhren. Auch bei trocke-
ner Haut sind Hautschaden maglich.

m Eiswirfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

Verletzungsgefahr!

Durch die sehr tiefe Temperatur des Ge-

frierguts konnen Hande, Lippen oder

Zunge festfrieren.

m Eiswdrfel, zerstofenes Eis oder Eis am
Stiel nicht direkt aus dem Gefrierbe-
reich in den Mund nehmen.

m Berthren Sie Gefriergut und die In-
nenwdnde des Gefrierbereichs nicht
mit nassen Handen.

! HINWEIS

Brandgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einem Brand und zu Sach-

schaden fihren.

m Gerdt nur an eine ordnungsgemdaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose
anschliefen.

m Der Anschluss an eine Steckdosenleis-
te oder eine Mehrfachsteckdose ist
unzuldssig.

m Gerat nicht direkt an die Wand stel-
len und die Mindestabstdnde einhal-
ten (siehe ,Inbetriebnahme* auf Sei-
te DE-22).

Gefahr von Sachschaden!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Sachschaden fiihren.

m Keine Glas- oder MetallgefaBe mit
Wasser, Limonade, Bier etc. einla-
gern. Wasser dehnt sich im gefrore-
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nen Zustand aus und kann den Behdl-
ter sprengen.

m Zum Beschleunigen des Abtauvor-
gangs keine anderen mechanischen
Einrichtungen oder sonstigen Mittel
als die vom Hersteller empfohlenen
benutzen.

Risiken im Umgang mit
Einbaugeraten

A\ WARNUNG

Verletzungs- und Beschdadigungsgefahr!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen oder Beschd-
digungen fihren.

m Dieses Gerdt ist entsprechend der Ge-
brauchsanweisung zu befestigen, um
Gefahren durch mangelhafte Stand-
festigkeit auszuschlieBen.

/\ VORSICHT

Brandgefahr!

Unzureichende Bellftung kann Brand

verursachen.

m Beliftungsoffnungen im Gerdtege-
hause oder im Einbaugehduse nicht
verschlief3en.

m MindestmaBe des Einbauschranks
einhalten (siehe ,Einbaumafe und
Beluftungsquerschnitt® auf  Sei-
te DE-25).
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Gerateteile und Bedienelemente

(9) + (10)

(8)

(7)
(6)

()

(1) Gefrierfach (6) Glasablage als Abdeckung flr die
2) Gertetiir Obst- und Gemuseschubladen

(
(3) kleine Turablagen (7) Tauwasserablauf
(

4) grolde Tlrablage (8) Glasablage
Temperaturregler und

_ .. ©)
(5) Obst- und Gemuseschubladen Innenbeleuchtung (10)
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Bedienung
Bevor Sie beginnen Temperatur einstellen
» Lesen Sie das Kapitel ,Sicherheit” auf
Seite DE-4. A\ WARNUNG
* Bauen Sie das Gerat ein, und schliel3en Gesundheitsgefahr!

Sie es an, wie im Kapitel ,Inbetriebnah-

e auf Seite DE-22 besahrieben. Das Gerdt arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Gerat ein- und ausschalten Temperaturanstieg im Kiihlbereich und
im Gefrierfach kommen.
Einschalten m Immer die vorgeschriebene Umge-
- Stellen Sie mit dem Temperaturregler (9) bungstemperatur “einhalten (siehe
eine Leistungstufe zwischen ,1“ und ,7* ,BestimmungsgemdfBer Gebrauch”
ein. auf Seite DE-4)
Die Innenbeleuchtung (10) leuchtet.
Das Gerét ist eingeschaltet. Wenn Sie eine niedrigere Temperatur

einstellen, bendétigen Sie mehr Kihl-
leistung. Das erhoht den Energiever-

Ausschalten
brauch.

» Stellen Sie mit dem Temperaturregler (9)
die Leistungstufe ,,0“ ein.
Die Innenbeleuchtung (10) erlischt. Das
Gerat ist ausgeschaltet.

Macht das Gerat nach dem Einschalten
stérende Gerausche, Uberprifen Sie
den festen Stand und den korrekten
Einbau.

* Um die Temperatur einzustellen, benut-
zen Sie den Temperaturregler (9).

Wenn der Temperaturregler auf Stufe
,0“ eingestellt wird, hort der Kompres-
sor auf zu arbeiten, und die Innenbe-
leuchtung erlischt.
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Die folgende Tabelle gibt einen Uberblick (iber
die bei den einzelnen Einstellungen zu erzie-
lenden Innentemperaturen (jeweils £ 2 °C):

Einstellung Temperatur

0 —

1 ca.9°C
2 ca.7°C
3 ca.5°C
4 ca.4°C
5 ca.3°C
6 ca.2°C
7 ca.0°C

* Wahlen Sie zunachst eine mittlere Ein-
stellung.

» Wahlen Sie bei ansteigender Umge-
bungstemperatur, z.B. im Sommer, eine
entsprechend hdhere Einstellung.

* Um die Kiuhlleistung im Kihl- und Ge-
frierbereich zu erhdhen, drehen Sie den
Temperaturregler in Richtung , 7.

* Um die Kihlleistung im Kihl- und Ge-
frierbereich zu verringern, drehen Sie
den Temperaturregler in Richtung ,1%.

Um die Kuihlleistung kontrollieren zu kon-
nen, bendtigen Sie idealerweise 2 Kuhl-/Ge-
frierthermometer.

Platzieren Sie eins im Kihlbereich oberhalb
der Obst- und Gemiuseschubladen (5) und
eins im Gefrierfach (1).

Die richtige Temperatur im Kuhlbereich be-
tragt +6 °C. Im Gefrierbereich betragt die
ideale Lagertemperatur —18 °C. Diese Tem-
peraturen konnen erreicht werden, indem der
Temperaturregler auf Stufe 3 eingestellt wird.
Verwenden Sie aber in jedem Fall die Kihl-/
Gefrierthermometer, um die tatsachliche Tem-
peratur zu ermitteln.

Turalarm

Der Energieverbrauch und die Temperatur im
Gerateinneren kdnnen ansteigen, wenn die
Geratetur haufig oder lange gedffnet wird.

Wenn die Geratetlr (2) langer als 60 Sekun-
den lang gedffnet ist, beginnt die Innenbe-
leuchtung (10) zu blinken: 0,5 Sekunden an,
0,5 Sekunden aus; 3 Sekunden Pause; dann
erneut 0,5 Sekunden an, 0,5 Sekunden aus.

e Schlielen Sie die Geratetur.

Ablagen umsetzen

Die Glasablage (8) Iasst sich herausnehmen
und bei Bedarf anders anordnen.

Die effizienteste Energienutzung fur Ihr Gerat
erzielen Sie, wenn Sie die Schubladen, Glas-
und Turablagen wie in der Abbildung auf Sei-
te DE-13 gezeigt, kombinieren.

* Heben Sie die Glasablage zum Heraus-
nehmen hinten etwas an; ziehen Sie sie
nach vorn heraus, und setzen Sie sie an
gewulnschter Position wieder ein.

Piktogramme

Auf der Innenseite der Geratetiir (2) finden Sie
folgende Piktogramme:

=i e
o0y 07 |[@

Das bedeutet, dass Sie im Kihlbereich des
Gerats frisches Obst und frisches Gemduse,
Milch, Getranke und Eier lagern kdénnen (sie-
he ,Lebensmittel kiihlen® auf Seite DE-13).
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Lebensmittel kuihlen

AL WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Explosionen fihren.

m In diesem Gerdt keine explosions-
fahigen Stoffe, wie zum Beispiel
Aerosolbehdlter mit brennbarem
Treibgas, lagern, da sie ziindfdhige
Gas-Luft-Gemische bilden kdnnen.

/N VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Verunreinigte Lebensmittel kdnnen ge-

sundheitliche Schaden verursachen.

m Wenn die Tur fur eine lIangere Zeit ge-
offnet wird, kann es zu einem erheb-
lichen Temperaturanstieg in den Fa-
chern des Gerates kommen.

m Die Flachen, die mit Lebensmitteln
und zugdnglichen Ablaufsystemen
in Berihrung kommen kénnen, regel-
mapig reinigen.

m Wenn das Kuhl-/Gefriergerdt langere
Zeit leer steht, das Gerdat ausschalten,
abtauen, reinigen und die Tir offen
lassen, um Schimmelbildung zu ver-
meiden.

m Rohes Fleisch und Fisch in geeigne-
ten Behdltern im Kuhlschrank so auf-
bewahren, dass es andere Lebensmit-
tel nicht bertihrt oder auf diese tropft.

Lebensmittel kiihlen Seite DE-13

Tipps fur das Kuhlen

» Kombinieren Sie die Schubladen, Glas-
und Turablagen wie in der Abbildung
oben gezeigt, um die effizienteste Ener-
gienutzung fur lhr Gerat zu erzielen.

* Eine zu hohe oder zu niedrige Tempera-
tureinstellung kann dazu fuhren, dass der
Haltbarkeitszeitraum lhrer Lebensmittel
verklrzt wird. Dies flhrt zu héheren Le-
bensmittelabfallen.

» Stellen Sie die Temperatur im Kihlbe-
reich auf +6 °C, und bestlcken Sie den
Klhlbereich so, dass die Temperaturver-
héltnisse im Inneren optimal ausgenutzt
werden und die optimale Aufbewahrung
der Lebensmittel gewahrleistet werden
kann.
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Folgende Tipps zeigen lhnen, wie Sie Le- Qualitat erhalten
bensmittel in lhrem Gerat lagern kénnen, um

sie Uiber den langstmdglichen Zeitraum best- * Damit Aroma und Frische der Lebens-

mdglich aufzubewahren. Auf diese Weise ver- mittel im Kuhlbereich erhalten bleiben,

meiden Sie Lebensmittelabfille: legen oder stellen Sie alle zu kihlen-
den Lebensmittel nur verpackt in den

* Lagern Sie streichfahige Butter und Kase Kuhlbereich. Verwenden Sie spezielle
auf der oberen Turablage (3). Dort ist die Kunststoffbehalter fiir Lebensmittel oder
Temperatur am hochsten. handelstibliche Folien.

« Lagern Sie Konserven, Glaser und Eier - Legen Sie die Lebensmittel
auf der unteren Tijrablage. Die Eier Iegen — soin den Ki]hlbereich, dass die Luft
Sie am besten auf die mitgelieferte Eier- frei zirkulieren kann. Decken Sie die
ablage. Ablagen nicht mit Papier o. A. ab.

+ Stellen Sie Getrankekartons und Fla- — nicht direkt an die Riickwand. Sie kén-
schen in die grol3e Turablage (4). Stellen nen sonst an der Riickwand festfrie-
Sie volle Behalter dichter ans Scharnier, ren.
um die Belastung der Geratetlr zu ver-
mindern.

+ Lagern Sie Gekochtes und Gebackenes
auf der Glasablage (8).

» Lagern Sie Frischfleisch, Wild, Gefllgel,
Speck, Wurst und rohen Fisch auf der
Glasablage (6) Uber den Obst- und Ge-
museschubladen (5). Dort ist die Tempe-
ratur am niedrigsten.

» Lagern Sie frisches Obst und Gemudise in
den Obst- und GemiUseschublade.

» Lagern Sie hochprozentigen Alkohol nur
stehend und fest verschlossen.

* Lassen Sie warme Lebensmittel abkih-
len, ehe Sie sie in den Kihlbereich stel-
len.

Die Temperaturen im Gerat und damit der
Energieverbrauch kénnen ansteigen, wenn

— die Geratetlr haufig oder lange gedffnet
wird.

— die vorgeschriebene Raumtemperatur
Uber- oder unterschritten wird.

Der Energieverbrauch ist auch abhangig vom
gewahlten Standort (ndhere Informationen
siehe Seite DE-23).
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Nahrungsmittel einfrieren, Tiefkuhlkost lagern

AL WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zur Explosion fuhren.

m In diesem Gerdt keine explosions-
fahigen Stoffe, wie zum Beispiel
Aerosolbehdlter mit brennbarem
Treibgas, lagern, da sie ziindfdhige
Gas-Luft-Gemische bilden kdnnen.

/N VORSICHT

Gesundheitsgefahr!

Durch falsche Handhabung, unzurei-

chende Kiihlung oder Uberlagerung

konnen die eingelagerten Lebensmittel
verderben. Bei Verzehr besteht die Ge-
fahr einer Lebensmittelvergiftung.

m Insbesondere rohes Fleisch und Fisch
ausreichend verpacken, damit da-
nebenliegende Lebensmittel nicht
durch Salmonellen o. A. kontaminiert
werden.

m Die von den Lebensmittelherstellern
empfohlenen Lagerzeiten einhalten.

m Beachten, dass sich die Lagerzeit des
Gefrierguts aufgrund eines Tempe-
raturanstiegs im Gerateinneren ver-
kirzen kann (Abtauen, Reinigen oder
Stromausfall).

m Bei einem Stromausfall bleibt das Ge-
friergut noch einige Zeit ausreichend
gekuhlt. Bei langerem Stromausfall
oder einer Storung am Gerat das ein-
gelagerte Gefriergut aus dem Gerdt
nehmen und in einem ausreichend
kihlen Raum oder einem anderen
Kdhlgerdt einlagern. Die maximale
Lagerzeit bei einer Stérung entneh-
men Sie dem Typschild des Gerdts.

m Nach einer Storung Uberprifen, ob
die eingelagerten Lebensmittel noch
genieBbar sind. Auf- oder angetaute
Lebensmittel nicht wieder einfrieren,
sondern sofort verbrauchen.

Verletzungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fihren. Ver-

brennungsgefahr durch Tieftemperatu-
ren.

m Die Lebensmittel und die Innenwan-
de des Gefrierbereichs haben eine
sehr tiefe Temperatur. Nie mit nassen
Handen berthren. Dies kann zu Haut-
verletzungen fihren. Auch bei trocke-
ner Haut sind Hautschaden maglich.

m Eiswirfel oder Eis am Stiel vor dem
Verzehr etwas antauen lassen, nicht
direkt aus dem Gefrierbereich in den
Mund nehmen.

* Beachten Sie die Angaben in diesem
Kapitel, um Ihre Lebensmittel tiber den
lAngstmaoglichen Zeitraum bestmdglich
zu lagern.

Einfrieren

Einfrieren heildt, frische, zimmerwarme Le-
bensmittel mdglichst schnell — am besten
»schockartig“ — bis in den Kern durchzufrie-
ren. Bei zu langsamem Kuhlen ,erfrieren” die
Lebensmittel, d. h. die Struktur wird zerstort.
Die Erhaltung von Konsistenz, Geschmack
und Nahrwert erfordert eine gleichmaRige
Lagertemperatur von —18 °C.

Das Einfrieren von Lebensmitteln hat eine
positive Wirkung auf die Haltbarkeit der Le-
bensmittel. Somit lassen sich auch Lebens-
mittelabfalle vermeiden.
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Wenn Sie gréRere Mengen an Lebens-

mitteln einfrieren, beachten Sie bitte

das maximale Gefriervermégen. Das
maximale Gefriervermdgen entnehmen Sie
dem Typschild des Gerats.

Lebensmittel vorbereiten

* Frieren Sie nur qualitativ einwandfreie
Lebensmittel ein.

» Frieren Sie frische und zubereitete Spei-
sen ungesalzen und ungewdurzt ein.
Ungesalzen eingefrorene Lebensmittel
haben eine langere Haltbarkeit.

» Lassen Sie zubereitete Lebensmittel
abkihlen, bevor Sie sie einfrieren. Das
spart nicht nur Energie, sondern ver-
meidet auch Ubermalige Reifbildung im
Gefrierbereich.

» Frieren Sie keine kohlensaurehaltigen
Getranke ein, da die Kohlensaure beim
Einfrieren entweicht.

Die geeignete Verpackung

Wichtig beim Tiefgefrieren ist die Verpackung.
Sie soll vor Oxidation, vor dem Eindringen von
Mikroben, vor der Ubertragung von Geruchs-
und Geschmacksstoffen und Austrocknen
(Gefrierbrand) schitzen.

* Verwenden Sie nur Verpackungsmateri-
al, das widerstandsfahig, luft- und flissig-
keitsundurchlassig, nicht zu steif und zu
beschriften ist. Es sollte als Gefrierverpa-
ckung ausgewiesen sein.

Das Portionieren

* Verwenden Sie moglichst flache Porti-
onen; diese frieren schneller bis in den
Kern durch.

+ Streichen Sie die Luft aus dem Gefrier-
beutel heraus, denn sie beglnstigt das
Austrocknen und nimmt Platz weg.

» Fdllen Sie FlUssigkeitsbehalter max. zu
%4, denn beim Frieren dehnt sich Flussig-
keit aus.

Nahrungsmittel einfrieren, Tiefklhlkost lagern

» Lagern Sie keine Glas- oder Metallgefa-
3e mit Flussigkeit wie Wasser, Limonade,
Bier etc. Wasser dehnt sich im gefrore-
nen Zustand aus und kann den Behalter
sprengen.

Frieren Sie nur hochprozentigen Alkohol
(@b 40 vol. %) ein; achten Sie darauf, dass
er fest verschlossen ist.

» Kennzeichnen Sie das Gefriergut nach
Art, Menge, Einfrier- und Verfalldatum.
Benutzen Sie mdglichst wischfeste Filz-
schreiber oder Klebeetiketten.

Gefriervermogen

Die Angaben zum Gefriervermogen lhres Ge-
rats finden Sie auf dem Typschild lhres Ge-
rats.

+ Halten Sie wenn mdglich das maximale
Gefriervermdgen ein.

Bis zum angegebenen maximalen
Gefriervermogen:

Wenn Sie das maximale Gefriervermdgen
einhalten, gefriert die Ware am schnellsten.
Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierbereich kurzfristig
an. Nach weiteren 12 Stunden ist die Ware
bis in den Kern gefroren.

Uber dem angegebenen maximalen
Gefriervermogen:

Wenn Sie ausnahmsweise mehr Ware auf
einmal einfrieren wollen, dauert das Einfrie-
ren langer. Dabei darf die frische Ware keinen
Kontakt mit dem bereits eingelagerten Ge-
friergut bekommen, da dieses sonst antauen
kann. Lasst sich der Kontakt mit dem eingela-
gerten Gefriergut nicht vermeiden, empfehlen
wir, vor dem Einfrieren der frischen Ware eine
Kéltereserve im Gefrierbereich zu schaffen.

Nach dem Einlagern der frischen Ware steigt
die Temperatur im Gefrierraum kurzfristig an.
Nach weiteren 12 Stunden ist die Ware bis in
den Kern gefroren.
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Tiefkuhlkost lagern

Auf dem Weg vom Hersteller in Ihr Gefrierge-
rat darf die Tiefkuhlkette nicht unterbrochen
werden. Die Temperatur des Gefrierguts
muss stets mindestens —18 °C betragen.

Kaufen Sie deshalb keine Ware, die

— in bereiften, stark vereisten Truhen
liegt

— oberhalb der vorgeschriebenen Mar-
kierungsmarke gestapelt ist

— teilweise verklumpt ist (vor allem bei
Beeren und Gemdse leicht festzustel-
len)

— Schnee und Saftspuren aufweist.

Transportieren Sie Tiefklhlkost in Spe-

zialboxen aus Styropor oder in Isolierta-

schen.

Beachten Sie Lagerbedingungen und

-zeiten auf der Verpackung

Lebensmittel auftauen

Beachten Sie folgende Grundregeln,

wenn Sie Lebensmittel auftauen:

¢ Um Lebensmittel aufzutauen, nehmen
Sie sie aus dem Gefrierfach und las-
sen Sie sie am besten bei Raumtem-
peratur oder im Kiihlschrank auftauen.

« Um Lebensmittel schnell aufzutauen,
nutzen Sie z. B. die Auftaufunktion lh-
rer Mikrowelle. Beachten Sie dabei die
Herstellerangaben, und beachten Sie,
dass sich so vermehrt Bakterien und
Keime bilden kdnnen.

» Bereiten Sie aufgetaute Lebensmittel
so schnell wie méglich zu.

» Entsorgen Sie die Auftauflissigkeit.

«  Wenn Sie nur einen Teil einer Pa-
ckung auftauen méchten, entnehmen
Sie diesen und schlielen Sie die Pa-
ckung sofort wieder. Dadurch beugen
Sie ,Gefrierbrand” vor und vermindern
die Eisbildung am verbleibenden Le-
bensmittel.
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» Tauen Sie Fleisch, Geflliigel und Fisch
immer im Kihlschrank auf. Achten Sie
darauf, dass das Tiefkuhlgut nicht in
der eigenen Auftaufliissigkeit liegt.

Eiswurfel bereiten

Fullen Sie den mitgelieferten Eiswurfel-
behalter zu % mit frischem Trinkwasser
und legen Sie ihn waagerecht in das Ge-
frierfach.

Die Eiswirfel Idsen sich am besten, wenn
Sie den Eiswurfelbehalter verwinden oder
kurze Zeit unter flieRendes Wasser halten.



Pflege und Wartung

WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfiihrenden

Teilen kann zu schweren Verletzungen

oder zum Tod flhren.

m Vor dem Reinigen den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen bzw. die Si-
cherung ausschalten/herausdrehen.

m Beim Herausziehen des Netzsteckers
aus der Steckdose immer am Netz-
stecker selbst anfassen, nicht an der
Netzanschlussleitung ziehen.

/N VORSICHT

Verletzungsgefahr!

Gefahren fur Kinder und Personen mit

eingeschrankten physischen, sensori-

schen oder geistigen Fahigkeiten!

m Reinigung und Benutzer-Wartung
durfen nicht von Kindern ohne Beauf-
sichtigung durchgefihrt werden.

HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Die Oberflachen und Gerateteile wer-

den durch ungeeignete Behandlung be-

schadigt.

m Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda-, sdure-, I6semittelhaltige oder
schmirgelnde Reinigungsmittel ver-
wenden. Diese greifen die Kunst-
stoffflachen an. Empfehlenswert sind
Allzweckreiniger mit einem neutralen
pH-Wert.
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Tirdichtungen und Gerdteteile aus

Kunststoff sind empfindlich gegen Ol

und Fett.

m Verunreinigungen moglichst schnell
entfernen.

m Nur weiche Tucher verwenden.

Turdichtungen kontrollieren
und reinigen

Die Turdichtungen missen regelmaiig kon-
trolliert werden, damit keine warme Luft in das
Gerat eindringt.

1. Klemmen Sie zur Prifung ein dinnes
Stlick Papier an verschiedenen Stellen
ein. Das Papier muss sich an allen Stellen
gleich schwer durchziehen lassen.

2. Falls die Dichtung nicht Uberall gleichma-
Rig anliegt: Erwarmen Sie die Dichtung an
den entsprechenden Stellen vorsichtig mit
einem Haartrockner und ziehen Sie sie
mit den Fingern etwas heraus.

3. Reinigen Sie verschmutzte Dichtungen
nur mit klarem Wasser.

Aulenwande reinigen

* Verwenden Sie nur eine milde, pH-neu-
trale Seifenlauge.

Ruckseite reinigen

Befreien Sie ein- bis zweimal im Jahr die Ge-
raterlickseite und den Kompressor von Staub.

* Fegen Sie die Geraterlickseite und den
Kompressor mit einem weichen Besen
vorsichtig ab.



Kuhlbereich abtauen

Dies ist nicht notwendig, denn der Kihlbe-
reich lhres Geréts besitzt eine Abtau-Automa-
tik. Reif und Eis werden automatisch abgetaut
und das Tauwasser auf der Rickseite des
Gerats in einer Tauwasserschale gesammelt.
Durch die Warme des Motors verdunstet das
Tauwasser.

Kdhlbereich reinigen

1. Schalten Sie das Geréat aus, indem Sie
den Temperaturregler (9) in die Position
,Q“ bringen.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose bzw. schalten Sie die Sicherung aus.

3. Nehmen Sie das Kuhlgut heraus und stel-
len Sie es in einen kiihlen Raum.

4. Nehmen Sie die Obst- und Gemuse-
schubladen (5), die Turablagen (3) und (4)
sowie die Glasablagen (6) und (8) heraus,
und reinigen Sie alle Teile in lauwarmem
Spulwasser. Trocknen Sie danach alles
grundlich ab.

5. Wischen Sie den Innenraum mit einem
leicht mit Spulwasser angefeuchteten
Tuch aus. Achten Sie darauf, dass keine
FlUssigkeit in das Bedienelement und die
Kuhlschrankbeleuchtung eindringt.

6. Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

7. Wischen Sie den Innenraum trocken, und
lassen Sie die Geratetlr (2) zum Liften
noch einige Zeit offen.
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8. Sé&ubern Sie die Offnung des Tauwasser-
ablaufs (7) mithilfe des beiliegenden Rei-
nigungsstabchens.

9. Setzen Sie die Obst- und Gemuseschub-
laden, die Turablagen sowie die Glasabla-
ge wieder ein.

10. Legen Sie die Lebensmittel in den Kihl-
bereich zurtck.

11. Stecken Sie den Netzstecker wieder ein
bzw. schalten Sie die Sicherung ein.

12. Stellen Sie mit dem Temperaturregler (9)
eine Leistungstufe zwischen ,1* und ,7¢
ein (siehe ,Temperatur einstellen auf Sei-
te DE-11).

Gefrierfach abtauen und
reinigen

A\ WARNUNG

Explosionsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu einer Verpuffung/Explosion

fuhren!

m Auf keinen Fall Abtausprays verwen-
den. Sie konnen explosive Gase bil-
den.



| HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Beim Reinigen beachten:

m Auf keinen Fall aggressive, kornige,
soda- oder losemittelhaltige oder
schmirgelnde Putzmittel verwenden.
Wir empfehlen Allzweckreiniger mit
einem neutralen pH-Wert.

m Die Turdichtung ist empfindlich ge-
gen Ol und Fett — das Gummi wird da-
durch pords und sprode.

m Die Oberflachen werden durch unge-
eignete Reinigungsmittel beschadigt.
Pflegemittel nur fir die AuBenflachen
verwenden.

m Nur weiche Tucher verwenden.

Tauen Sie das Gerat moglichst im Win-

ter ab, wenn die Aulientemperaturen
niedrig sind. Dann kdnnen Sie die Lebens-
mittel wahrend des Abtauens auf dem Bal-
kon o. A. lagern.
Alternativ kdnnen Sie das Tiefkihlgut dick in
Zeitungspapier einwickeln und in einem kuh-
len Raum oder einer Isoliertasche lagern.

1. Schaffen Sie vor dem Abtauen eine Kal-
tereserve, indem Sie den Temperaturreg-
ler (9) fur 3 Stunden in die Position ,7¢
bringen.

2. Schalten Sie nach dieser Zeit das Gerat
aus, indem Sie den Temperaturregler in
die Position ,,0“ bringen.

3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose bzw. schalten Sie die Sicherung aus.

4. Nehmen Sie die Lebensmittel aus dem
Kuhlschrank und das Tiefklihlgut aus dem
Gefrierfach heraus.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Seite DE-20  Pflege und Wartung

Sorgen Sie dafir, dass lhre Lebensmittel
ausreichend gekuhlt bleiben.

Stellen Sie eine Schissel mit heilem,
nicht kochendem Wasser in das Ge-
frierfach. Das Abtauen wird dadurch be-
schleunigt.

Lassen Sie die Geratetlr (2) wahrend des
Abtauens gedffnet und legen Sie einen
Scheuerlappen vor das Gerat, um austre-
tendes Tauwasser aufzufangen.

Die Abtauzeit hangt von der Dicke der Eis-
schicht ab. Erfahrungsgemaf kann nach
ca. 1 Stunde mit dem Reinigen des Gerats
begonnen werden.

Wischen Sie den Innenraum mit warmem
Wasser und Spulmittel aus.

Geben Sie beim Nachwischen einige
Tropfen Essig ins Wasser, um Schimmel-
bildung vorzubeugen.

Reinigen Sie die Turdichtung nur mit kla-
rem Wasser, sie ist empfindlich gegen Ol
und Fett.

Reiben Sie alles, einschliellich der Tur-
dichtung, grundlich trocken und liften Sie
kurze Zeit durch.

Legen Sie die Lebensmittel zurtick in den
Kuhlbereich bzw. in das Gefrierfach.
Stecken Sie den Netzstecker wieder in
die Steckdose bzw. schalten Sie die Si-
cherung wieder ein.

Bringen Sie Temperaturregler in die Po-
sition ,7¢.

Sobald im Gefrierfach eine Temperatur
von =18 °C erreicht ist, stellen Sie wieder
die Ubliche Kihlleistung ein.
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Lieferung

Lieferumfang
1x  Kuhlschrank

Kuhlbereich: (Gerateinnenraum)

1x  Glasablage

1x  Glasablage als Abdeckung
fur die Obst- und
Gemuseschubladen

2x  Obst- und Gemuseschublade

2x  Kkleine Turablage

1x  grofe Turablage

Gefrierfach:
1x  Eiswurfelbehalter
1x  Eierablage
1x  Reinigungsstabchen
2% Abdecksticker rund
1x  Abdecksticker rechteckig

1x  Gebrauchsanleitung

div. Teile flr den Einbau (siehe ,Gerat
einbauen® auf Seite DE-26)

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie das Gerat an einen ge-

eigneten Standort und packen Sie es aus

(siehe ,Inbetriebnahme® auf Seite DE-22).

Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.

3. Kontrollieren Sie, ob das Gerat Transport-
schaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein
oder das Gerat einen Transportschaden
aufweisen, nehmen Sie bitte Kontakt mit
unserem Service auf (siehe ,Service” auf
Seite DE-33).

no

AL WARNUNG

Stromschlaggefahr!

Das Beriihren von spannungsfihrenden
Teilen kann zu schweren Verletzungen
oder zum Tod flhren.

Das Typschild finden Sie im In- m Nie ein beschadigtes Gerat in Betrieb

neren lhres Gerats. nehmen.




Inbetriebnahme

Transportieren und
Auspacken

A\ WARNUNG

Erstickungsgefahr!

Kinder konnen sich in der Verpackungs-

folie verfangen oder Kleinteile verschlu-

cken und ersticken.

m Kinder nicht mit der Verpackungsfolie
spielen lassen.

m Kinder daran hindern, Kleinteile aus
dem Zubehorbeutel zu nehmen und
in den Mund zu stecken.

/N\ VORSICHT

Verletzungsgefahr!

UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Verletzungen fuhren.

m Das Gerdat ist schwer und unhandlich.
Beim Transport und Einbau die Hil-
fe einer weiteren Person in Anspruch
nehmen.

m Gerdt nicht an der Gerdtetir oder am
Turgriff ziehen oder heben.

m Sockel, Schubfdcher, die Geratetur
etc. nicht als Trittbrett oder zum Ab-
stitzen verwenden.

Gefahren durch Kaltemittel!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen oder Gesund-
heitsschaden fihren.

m Den Kaltemittelkreislauf nicht be-
schadigen, z. B. durch Aufstechen
der Kaltemittelkandle des Verdamp-
fers mit scharfen Gegenstanden, Ab-
knicken von Rohrleitungen oder Auf-
schneiden der Isolierung.

m Herausspritzendes  Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschaden

Seite DE-22 Inbetriebnahme

fuhren. Spulen Sie in diesem Fall die
Augen unter klarem Wasser und rufen
Sie sofort einen Arzt.

! HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-

rat kann zu Beschadigungen fihren.

m Das Kihlgerat moglichst nicht in die
Horizontale kippen.

m Zum Auspacken keine scharfen oder
spitzen Gegenstdande verwenden.

m Beim Auspacken auf keinen Fall das
Isoliermaterial an der Geraterticksei-
te beschadigen.

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-
wandfrei, wenn es (ber langere Zeit zu
geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem
Temperaturanstieg im Inneren kom-
men.

m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,BestimmungsgemdBer Gebrauch®
auf Seite DE-4).

Transportieren Sie das Gerat mithilfe
einer Transportkarre oder einer zweiten
Person.

Packen Sie das Gerat aus, und entfer-
nen Sie vorsichtig alle Verpackungsteile,
Kunststoffprofile, Klebestreifen, Schutz-
folien und Schaumpolster innen, aul3en
und auf der Geréaterilickseite.



Geeigneten Standort wahlen

/N VORSICHT

Gefahren durch Kaltemittel!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen fuhren.

m Den Kaltemittelkreislauf nicht be-
schadigen, z. B. durch Aufstechen
der Kdltemittelkandle des Verdamp-
fers mit scharfen Gegenstanden, Ab-
knicken von Rohrleitungen oder Auf-
schneiden der Isolierung.

m Herausspritzendes  Kaltemittel st
brennbar und kann zu Augenschdden
fuhren. Spulen Sie in diesem Fall die
Augen unter klarem Wasser und rufen
Sie sofort einen Arzt.

m Damit im Fall einer Leckage des Kal-
temittelkreislaufs kein zundfahiges
Gas-Luft-Gemisch entstehen kann,
muss der Aufstellraum laut Norm
EN 378 eine Mindestgrof3e von 1 m’
je 8 g Kaltemittel haben. Die Menge
des Kaltemittels in Threm Gerdt fin-
den Sie auf dem Typschild des Gerats.
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| HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Das Gerat arbeitet eventuell nicht ein-

wandfrei, wenn es Uber langere Zeit zu

geringer Umgebungstemperatur aus-
gesetzt wird. Es kann dann zu einem

Temperaturanstieg im Inneren kom-

men.

m Immer die vorgeschriebene Umge-
bungstemperatur einhalten (siehe
,BestimmungsgemdBer  Gebrauch®
auf Seite DE-4).

Damit im Fall einer Leckage des Kaltemit-

telkreislaufs kein zindfahiges Gas-Luft-Ge-

misch entstehen kann, muss der Aufstellraum

laut Norm EN 378 eine Mindestgrofie von 1 m’

je 8 g Kaltemittel haben. Fir dieses Geréat er-

gibt sich daraus eine minimale Raumgrofie

von 3,5 m’.

— Gut geeignet sind Standorte, die trocken,
gut beluftet und mdglichst kihl sind.

— Unglnstig sind Standorte mit direkter
Sonneneinstrahlung oder unmittelbar ne-
ben einem Ofen, Herd oder Heizkorper.

Uber Klimaklassen

gemalfer Gebrauch® auf Seite DE-4).

peratur bestimmt ist.

» Halten Sie immer die vorgeschriebene Umgebungstemperatur ein (siehe ,Bestimmungs-

Klimaklasse bedeutet, dass das Gerat fur den Betrieb bei der unten genannten Umgebungstem-

Zonenbezeichnung Code | Definition

erweiterte gemaligte Zone | SN

Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +10 °C bis +32 °C bestimmt.

gemaligte Zone N Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +16 °C bis +32 °C bestimmt.

subtropische Zone ST Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-
bungstemperaturen von +16 °C bis +38 °C bestimmt.

tropische Zone T Dieses Kuhlgerat ist fur die Verwendung bei Umge-

bungstemperaturen von +16 °C bis +43 °C bestimmt.

Sinkt die Raumtemperatur wesentlich darunter, schaltet sich das Gerat nicht so oft ein. Dies
bedeutet, dass ein unerwunschter Temperaturanstieg entstehen kann.
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Einbau und Turanschlagwechsel

Bevor Sie mit dem Einbau Teile far den Einbau
beginnen (11) - 2% Gleiter zur
_ _ _ » 7 Befestigung an der
Le§en Sie das Kapitel ,Sicherheit* auf Geratetiir
Sefte DE-4 (12) 2x Abdeckung fir
Gleiter (11)
Schleppschiene zur
Einbau Befestigung an der
Mabeltlr
A WARNUNG (14) % 2x Abdeckung fiir
Schleppschiene (13)

Verletzungs- und Beschddigungsgefahr!
UnsachgemdBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Verletzungen oder Bescha- (16 18x Schraube kurz

digungen fihren.
(17 1x  Dichtungsprofil
m Dieses Gerat ist entsprechend der Ge- ) @ P

brauchsanweisung zu befestigen, um
Gefahren durch mangelhafte Stand-
festigkeit auszuschliefen.

2% Schraube lang

/N VORSICHT

Brandgefahr!

Unzureichende Bellftung kann Brand

verursachen.

m Beliftungsoffnungen im Gerdtege-
hause oder im Einbaugehduse nicht
verschlie3en.

m MindestmaBe des Einbauschranks
einhalten.
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Einbaumalie und Bellftungsquerschnitt
Der Einbauschrank muss folgende Malke haben:

BelUftungsquerschnitt:
%

Einbaumale:

min.
~ » » » 200cm’
"

N
o
3
3

\
W
&

820 mm —»

«————

“30 mm

\Z 893 mm /
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Gerat einbauen

Prifen Sie vor dem Einbau, ob sich

der Turanschlag auf der richtigen Seite
befindet. Wechseln Sie den Turanschlag
gegebenenfalls (siehe ,Tlranschlag wech-
seln“ auf Seite DE-28).

Sie bendtigen fur den Einbau einen Kreuz-
schlitz-Schraubendreher PH2.

1. Schalten Sie die Sicherung fiir die vorge-
sehene Steckdose (220-240 V~ / 50 Hz)
aus. Stecken Sie dann den Netzstecker in
die Steckdose.

A

2. Schieben Sie das Kuhlgerat langsam und
vorsichtig in den Einbauschrank. Achten
Sie darauf, dass sich die zu o6ffnende Seite
so dicht wie méglich an der Schrankwand
befindet.

(16) —
(11)

3. Inden AulRenkanten der Geratetur (2) sind
Locher zur Befestigung der Gleiter (11)
vorgebohrt. Schrauben Sie die Gleiter mit-
hilfe der kurzen Schrauben (16) an der zu
offnenden Seite fest.

(13)

Schieben Sie die Schleppschienen (13) in
die Gleiter.

Schliel3en und &ffnen Sie die Mdbeltir, um
zu prifen, ob sie sich komplett und leicht
schlielRen lasst. Korrigieren Sie gegebe-
nenfalls die Position des Kihlgerats.
Offnen Sie die Gerate- und die Mobeltlr
gleichzeitig. Markieren Sie dabei die op-
timalen Positionen der Schleppschienen
auf den Innenseiten der Moébeltdr.
Nehmen Sie die Schleppschienen wieder
aus den Gleitern heraus.

(16)

Schrauben Sie die Schleppschienen (13)
mithilfe von je 2 kurzen Schrauben (16) an
den markierten Positionen an der Innen-
seite der Mobeltir fest.

Driicken Sie die Abdeckungen (14) auf die
Schleppschienen (13).

(11)

10.

1.

Schrauben Sie die Gleiter (11) wieder ab,
und schieben Sie sie auf die montierten
Schleppschienen (13).

Schrauben Sie die Gleiter wieder an der
Geratetur (2) fest.
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(12)

12.

13.

Driicken Sie die Abdeckungen (12) auf die
Gleiter (11).

Prifen Sie, ob sich die Turen leichtgangig
offnen und schlieen lassen, und ob die
Geratetur (2) dicht abschlief3t.

Justieren Sie gegebenenfalls den Stand
des Kulhlgerats und die Position der Glei-
ter und Schleppschienen (13).

Aj(ﬁ)

14.

Wenn sich die Tlren einwandfrei 6ffnen
und schliefRen lassen, verschrauben Sie
das Kuhlgerat mit dem Einbauschrank.
Verwenden Sie dafir oben 3 kurze
Schrauben (16) und unten die beiden lan-
gen Schrauben (15).

NN

15. Driicken Sie bei gedffneter Tur das Dich-
tungsprofil (17) in den Spalt zwischen dem
Kuhlgerat und dem Einbauschrank.

Der Einbau ist damit abgeschlossen.

Grundreinigung

Um den Geruch zu entfernen, der allen neu-
en Geraten anhaftet, reinigen Sie das Gerat,
bevor Sie es benutzen (siehe ,Kihlbereich
reinigen“ und siehe ,Gefrierfach abtauen und
reinigen“ auf Seite DE-19).

Alles Wichtige zur Bedienung finden
Sie ab Seite DE-11.
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Turanschlag wechseln

Bei Bedarf kdnnen Sie den Turanschlag des
Gerats wechseln. Diese Arbeit erfordert et-
was handwerkliches Geschick.

Wenn lhre raumlichen Verhaltnisse es

erfordern, dass Sie den Turanschlag
des Gerats wechseln, oder wenn Sie aus
anderen Grinden den Turanschlag wech-
seln wollen, missen Sie den Turanschlag-
wechsel vor dem Einbau vornehmen.

* Lesen Sie die nachfolgenden Arbeits-
schritte vollstandig durch, bevor Sie mit
der Arbeit beginnen.

Folgende Werkzeuge bendtigen Sie:

— Kreuzschlitz-Schraubendreher PH2
— Schraubenschliissel 8 mm

Turanschlag der Geratetur
wechseln

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht
ans Stromnetz angeschlossen ist.
2. Schliellen Sie die Geratetur (2).

(19) (18)

AT '
— U J N

3. Lo6sen Sie die Schrauben (18), mit denen
die Blende (19) oben am Gerat befestigt
ist, und nehmen Sie die Blende ab.

[0 @ Lo%

bendreher das obere Scharnier (20) ab,
und nehmen Sie es heraus.

. Nehmen Sie die Geratetir (2) heraus, und

stellen Sie sie sicher ab.

(21)

( )

g

( 1@

. Hebeln Sie die Blindstopfen (21) oben

links im Gehause heraus, und setzen Sie
sie gegenuber wieder ein.

(22) NN\

4. Schrauben Sie mit einem 8er Schrauben-
schlUssel oder einem Kreuzschlitz-Schrau-

Schrauben Sie mit einem 8er Schrauben-
schllssel oder einem Kreuzschlitz-Schrau-
bendreher das untere Scharnier (22) ab,
und nehmen Sie es heraus.
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11. Drehen Sie das untere Scharnier (22) um,
und schrauben Sie es links oben wieder
an.

12. Schrauben Sie auch die Blende (19) wie-
der an.

13. Kontrollieren Sie, ob die Turdichtung gut
anliegt (siehe ,Turdichtungen kontrollieren
und reinigen“ auf Seite DE-18).

Turanschlag der Gefrierfachtur
wechseln

8. Hebeln Sie die Blindstopfen (21) unten
links im Gehause heraus, und setzen Sie )
sie gegenuber wieder ein.

- A £

u (23)
(1)

1. Schrauben Sie die Scharnierschrau-

(20) be (23) unterhalb des Gefrierfachs (1) he-
raus. Verwenden Sie dazu einen Kreuz-
schlitz-Schraubendreher.

2. Offnen Sie die Gefrierfachtiir, und nehmen
Sie die Gefrierfachtir und das Scharnier
heraus.

. Ziehen Sie das Scharnier vom TUrstift ab.

L_6 6] [ol0]
3

9. Drehen Sie das obere Scharnier (20) um,
und schrauben Sie es links unten wieder
an.

(@

(22)

4. Entfernen Sie am TUrverschluss die Ab-
deckungen Uber den Schrauben (24), und
schrauben Sie beide Schrauben heraus.

5. Drehen Sie den Turverschluss um 180°

und befestigen Sie ihn auf der gegentber-
liegenden Seite. Verwenden Sie hierzu die
Schrauben (24).
Achten Sie dabei darauf, dass die
Schraublécher des Verschlusstlicks ge-
nau Uber den Markierungen in der Gera-
tewand liegen.

10. Setzen Sie die Geratetlr (2) wieder ein.



6. Dricken Sie die beiden Abdeckungen
wieder in den Turverschluss hinein.

P
— N

7. Um die Gefrierfachttr auf der neuen Seite
einzusetzen, drehen Sie sie um 180°.

8. Stecken Sie die Gefrierfachtir mit dem
oberen Turstift in die Offnung oben am
Gefrierfach.

(23)

9. Stecken Sie das Scharnier auf den unte-
ren Turstift und schrauben Sie es mit der
Scharnierschraube (23) am Kihlgerat fest.
Achten Sie dabei darauf, dass das
Schraubloch des Verschlusstlicks genau
Uber den Markierungen in der Gerate-
wand liegt.

10. Kleben Sie die vom Abschrauben des La-
gerstucks und des Verschlussstlcks an
der gegenuberliegenden Seite des Ge-
frierfachs verbliebenen Locher mit den
beiden runden und dem rechteckigen Ab-
decksticker ab.

11. Schlieen Sie die Gefrierfachtir.
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Gerat in Betrieb nehmen

! HINWEIS

Beschadigungsgefahr!

Wenn das Kuhlgerat liegend transpor-

tiert wurde, kann Schmiermittel aus

dem Kompressor in den Kihlkreislauf

gelangt sein.

m Nach dem Transport und vor dem An-
schlieBen das Gerdt ca. 2 Stunden
aufrecht stehen lassen.

Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaBer Umgang mit dem Ge-
rat kann zu Sachschaden fihren.

m Innenbeleuchtung ausschlieBlich zur
Beleuchtung des Gerdateinneren ver-
wenden. Sie ist nicht zur Beleuchtung
eines Raumes geeignet.

» Schalten Sie die Sicherung fir die Steck-
dose ein, an die das Gerat angeschlos-
sen ist.

Bei geoffneter Geratetlr leuchtet die In-
nenbeleuchtung (10).
Das Gerat ist eingeschaltet.
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Fehlersuchtabelle

Bei allen elektrischen Geraten kdnnen Stérungen auftreten. Dabei muss es sich nicht um einen
Defekt am Gerat handeln. Priifen Sie deshalb bitte anhand der Tabelle, ob Sie die Stérung besei-
tigen kdnnen.

A\ WARNUNG

Stromschlaggefahr bei unsachgemapBer Reparatur!
m Niemals versuchen, das Gerdt selbst zu reparieren. Sie konnen sich und spatere
Benutzer in Gefahr bringen. Nur autorisierte Fachkrafte durfen diese Reparaturen

ausfuhren.
Problem Magliche Ursache Lésungen, Tipps, Erklarungen
Kompressor aus, |Gerat ist ausgeschaltet. Mit dem Temperaturregler (9) eine
Innenbeleuchtung Leistungstufe zwischen ,1“ und ,,7*
aus. einstellen.

Steckdose ohne Strom. Steckdose mit einem anderen Gerat
Uberprufen.

Netzstecker sitzt lose. Festen Sitz des Netzsteckers kontrollieren.

Kompressor aus, |Gewilnschte Temperatur ist |Weiteres Kihlen nicht erforderlich. Wenn
Innenbeleuchtung |erreicht. die Innentemperatur steigt, schaltet sich der
an. Kompressor selbsttatig ein.

Gerat kiihlt zu Kuhlleistung zu hoch Niedrigere Einstellung wahlen (siehe

stark. eingestellt. L1emperatur einstellen® auf Seite DE-11).
Gerat kuhlt nicht | Kuhlleistung zu niedrig Hohere Einstellung wahlen (siehe
ausreichend. eingestellt. L1emperatur einstellen® auf Seite DE-11).

Geratetur nicht fest Siehe ,Turdichtungen kontrollieren und

verschlossen oder reinigen” auf Seite DE-18.

Tardichtung liegt nicht voll

auf.

Gerat steht in der Nahe einer | Isolierplatte zwischen die Gerate stellen

Warmequelle. oder Standort wechseln.

Speisen warm eingelagert. | Nur abgekuhlte Speisen einlagern.

Zu viel Ware eingelagert. Maximales Gefriervermogen einhalten. Das
maximale Gefriervermdgen entnehmen Sie
dem Typschild des Gerats.

Umgebungstemperatur zu Umgebungstemperatur anpassen (siehe

niedrig oder zu hoch. ,Bestimmungsgemaler Gebrauch” auf
Seite DE-4).

Kompressor scheint defekt. | Gerat auf maximale Kihlung stellen (siehe
L1emperatur einstellen® auf Seite DE-11).
Schaltet der Kompressor nicht binnen einer
Stunde ein, verstandigen Sie unseren
Service (siehe Seite DE-33).
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Problem Madgliche Ursache Lésungen, Tipps, Erklarungen
Gerat erzeugt Betriebsgerausche sind Rauschen: Kalteaggregat lauft.
Gerausche. funktionsbedingt und zeigen |FlieRgerausche: Kaltemittel flieRt durch die
keine Stérung an. Rohre.
Klicken: Kompressor schaltet ein oder aus.
Stérende Gerausche. Einbau Uberprifen und gegebenenfalls
nachjustieren.
Unten im Tauwasserablauf (7) ist Verstopfung des Tauwasserablaufs mithilfe
Kuhlbereich hat verstopft. des mitgelieferten Reinigungsstabchens
sich Wasser beseitigen.
gesammelt.
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Service

Bitte beachten! Sie sind fur den einwandfreien Zustand des Gerats und die fachgerechte Be-

nutzung im Haushalt verantwortlich.

— Wenn Sie wegen eines Bedienfehlers den Kundendienst rufen, so ist der Besuch auch
wahrend der Gewahrleistungs-/Garantiezeit fir Sie mit Kosten verbunden.
Fuar diesen Artikel gilt die gesetzliche Gewahrleistung von 24 Monaten.

— Durch Nichtbeachtung dieser Anleitung verursachte Schaden kénnen leider nicht anerkannt
werden.

Damit wir lhnen schnell helfen kdnnen, nennen Sie uns bitte:

Geratebezeichnung Modell Farbe | Bestellnummer

hanseatic Kihlschrank mit Gefrierfach HEKS8854G4E | Weil} 76245601
Beratung, Reklamation und Reparaturen und Ersatzteile
Bestellung Ersatzteile stehen fir eine Mindestdauer von

sieben Jahren nach dem Inverkehrbringen
des letzten Exemplars des Modells zur Ver-
flgung. Turdichtungen stehen fir einen Zeit-
raum von zehn Jahren zur Verfligung.

Wenden Sie sich bitte an die Produktberatung
Ihres Versandhauses, wenn

— die Lieferung unvollstandig ist,

— das Gerat Transportschaden aufweist,

— Sie Fragen zu lhrem Gerat haben,

— sich eine Stérung nicht mithilfe der Fehler- Kunden in Deutschland
suchtabelle beheben lasst, L )
. ) .. . ¢ \Wenden Sie sich bitte an unseren Tech-
— Sie weiteres Zubehor bestellen mdchten. nik-Service:

Telefon 040 36 03 31 50

Kunden in Osterreich

* Wenden Sie sich bitte an das Kunden-
center oder die Produktberatung Ihres
Versandhauses.
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Abfallvermeidung, Rucknahme und Entsorgung

Abfallvermeidung

Malinahmen der Abfallvermeidung haben
nach den Vorschriften der Richtlinie 2008/98/
EG grundsatzlich Vorrang vor Mallnahmen
der Abfallbewirtschaftung.

Als MaRRnahmen der Abfallvermeidung kom-
men bei Elektro- und Elektronikgeraten insbe-
sondere die Verlangerung ihrer Lebensdauer
durch Reparatur defekter Gerate und die Ver-
aulerung funktionsttichtiger gebrauchter Ge-
rate anstelle ihrer Zufiihrung zur Entsorgung
in Betracht.

Helfen Sie uns, Abfall zu vermeiden, und wen-
den Sie sich an unseren Service.

Weitere Informationen enthalt das Abfallver-
meidungsprogramm des Bundes unter Betei-
ligung der Lander.

Kostenlose Altgerate-
Rucknahme

Verbraucher haben die Mdglichkeit zur un-
entgeltlichen Abgabe eines Altgerats bei ei-
nem rucknahmepflichtigen Vertreiber, wenn
sie ein Neugerat der gleichen Gerateart mit
einer im Wesentlichen gleichen Funktion er-
werben. Diese Mdglichkeit besteht auch bei
Lieferungen an einen privaten Haushalt. Im
Fernabsatzhandel beschrankt sich die Mog-
lichkeit einer unentgeltlichen Abholung bei
Erwerb eines Neugerats auf Warmeuber-
trager (z. B. Kuhlschranke, Luftentfeuchter),
Bildschirme und Bildschirmgerate mit einer
Bildschirm-Oberflache > 100 cm? und auf
Groligerate, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm be-
tragt.

Abgesehen davon kénnen Verbraucher bis zu
drei Altgerate einer Gerateart bei einer Sam-
melstelle eines Vertreibers unentgeltlich ab-
geben, ohne dass dies an den Erwerb eines
Neugerats geknupft ist. Allerdings darf keine
der aulBeren Abmessungen des Altgerates
25 cm Uberschreiten.

Entsorgung

Elektro-Altgerate umweltgerecht
entsorgen

Elektrogerate enthalten Schad-
stoffe und wertvolle Ressourcen.
Jeder Verbraucher ist deshalb ge-
mmmm setzlich verpflichtet, Elektro-Altge-
rate an einer zugelassenen Sam-
mel- oder Ricknahmestelle abzugeben.

Dadurch werden sie einer umwelt- und res-
sourcenschonenden Verwertung zugefuhrt.

Sie kdnnen Elektro-Altgerate kostenlos beim
lokalen Wertstoff-/Recyclinghof abgeben.

Fir weitere Informationen zu diesem Thema
wenden Sie sich direkt an Ihren Handler.

Daten l6schen nicht vergessen!

Jeder Verbraucher ist, falls erforderlich, fur
das Ldschen von personenbezogenen Daten
aus Elektro- bzw. Elektronikgeraten selbst
verantwortlich.

Batterien und Akkus, Lampen und
Leuchtmittel

Falls erforderlich, missen Alt-Batterien und
Alt-Akkus, die nicht vom Elektroaltgerat um-
schlossen sind, sowie Lampen/Leuchtmittel,
die zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnom-
men werden kdnnen, vor der Abgabe aus den
Geraten entfernt und getrennt entsorgt wer-
den.

Das nebenstehende Symbol be-
deutet, dass Batterien und Akkus
nicht zusammen mit dem Haus-
mall entsorgt werden duarfen.
Verbraucher sind gesetzlich ver-
pflichtet, alle Batterien und Akkus, egal, ob sie
Schadstoffe*) enthalten oder nicht, bei einer
Sammelstelle inrer Gemeinde/inres Stadtteils
oder im Handel abzugeben, damit sie einer
umweltschonenden Entsorgung sowie einer
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Wiedergewinnung von wertvollen Rohstoffen
wie Kobalt, Nickel oder Kupfer zugefiihrt wer-
den konnen.

Die Rickgabe von Batterien und Akkus ist
unentgeltlich.

Einige der madglichen Inhaltsstoffe wie
Quecksilber, Cadmium und Blei sind giftig
und gefahrden bei einer unsachgemafen
Entsorgung die Umwelt. Schwermetalle z. B.
kénnen gesundheitsschadigende Wirkungen
auf Menschen, Tiere und Pflanzen haben und
sich in der Umwelt sowie in der Nahrungskette
anreichern, um dann auf indirektem Weg Uber
die Nahrung in den Korper zu gelangen.

Bei lithiumhaltigen Altbatterien besteht hohe
Brandgefahr. Daher muss auf die ordnungs-
gemalle Entsorgung von lithiumhaltigen
Altbatterien und -akkus besonderes Augen-
merk gelegt werden. Bei falscher Entsorgung
kann es auflerdem zu inneren und aulieren
Kurzschlissen durch thermische Einwirkun-
gen (Hitze) oder mechanische Beschadigun-
gen kommen. Ein Kurzschluss kann zu ei-
nem Brand oder einer Explosion fihren und
schwerwiegende Folgen fur Mensch und Um-
welt haben. Kleben Sie daher bei lithiumhalti-
gen Batterien und Akkus vor der Entsorgung
die Pole ab, um einen aufleren Kurzschluss
zu vermeiden.

Batterien und Akkus, die nicht fest im Geréat
verbaut sind, missen vor der Entsorgung ent-
fernt und separat entsorgt werden.

Batterien und Akkus bitte nur in entladenem
Zustand abgeben!

Verwenden Sie wenn madglich Akkus anstelle
von Einwegbatterien.

*) gekennzeichnet mit:
Cd = Cadmium

Hg = Quecksilber
Pb =Blei
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Verpackung

Unsere Verpackungen werden aus
umweltfreundlichen, wiederver-
== wertbaren Materialien hergestellt:

— Aulienverpackung aus Pappe

— Formteile aus geschaumtem, FCKW-frei-
em Polystyrol (PS)

— Folien und Beutel aus Polyathylen (PE)

— Spannbander aus Polypropylen (PP)

— Auch Energie sparen schutzt vor zu star-
ker Erwarmung unserer Erde. |hr neues
Gerat verbraucht mit seiner umweltver-
traglichen Isolierung und seiner Technik
wenig Energie.

OvY Sollten es lhre raumlichen Verhalt-
%& nisse zulassen, empfehlen wir Ih-
nen, die Verpackung zumindest
wahrend der Garantiezeit aufzube-
wahren. Sollte das Gerat zur Reparatur ein-
geschickt werden missen, ist es nur in der
Originalverpackung ausreichend geschlitzt.
Wenn Sie sich von der Verpackung trennen
mdchten, entsorgen Sie diese bitte umwelt-
freundlich.
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Anhang

Produktdatenblatt nach VO (EU) Nr. 2019/2016

Das Produktdatenblatt zu Ihrem Gerat wird Ihnen online zur Verfigung gestellt.

Gehen Sie auf https://eprel.ec.europa.eu und geben Sie die Modellkennung lhres Gerats ein, um
das Produktdatenblatt abzurufen.

Die Modellkennung lhres Gerats finden Sie unter Technische Daten.

Technische Daten

Bestellnummer 76245601
Geratebezeichnung Kuhlschrank mit Gefrierfach
Modellkennung HEKS8854G4E
Geratemalle (Hohe x Breite x Tiefe) 880 mm x 540 mm x 540 mm
Leergewicht 29 kg

Kaltemittel R600a

Kaltemittel Fullmenge 26 g
Schaummittel Zyklopentan
Leistungsaufnahme 100 W
Versorgungsspannung / Frequenz / Nennstrom 220-240V ~/50Hz/0,75 A
Schutzklasse |

Klimaklasse: N-ST. Dieses Gerat ist flir den Betrieb bei einer Umgebungstemperatur
zwischen + 16 °C und + 38 °C bestimmt.





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<

    /BGR <>
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /CZE <>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /ETI <>
    /FRA <>
    /GRE <>

    /HRV (Za stvaranje Adobe PDF dokumenata najpogodnijih za visokokvalitetni ispis prije tiskanja koristite ove postavke.  Stvoreni PDF dokumenti mogu se otvoriti Acrobat i Adobe Reader 5.0 i kasnijim verzijama.)
    /HUN <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /LTH <>
    /LVI <>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /POL <>
    /PTB <>
    /RUM <>
    /RUS <>
    /SKY <>
    /SLV <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /TUR <>
    /UKR <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


